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NAO ALCOOLICOS

BUBBLE TEA R$ 32.00

Bubbles de maracuja, cha de frutas
vermelhas e xarope premium de lichia.

BUBBLE JUICE R$ 32.00

Bubbles de cereja, suco de laranja e
xarope premium de maracuja vermelho.

BLUE SKY R$ 26.00

Suco de abacaxi, suco de laranja e
xarope premium curagau blue.

ICE HEART R$ 28.00

Morango, agtcar e Schweppes citrus.

PINA DESCOLADA R$ 32.00

Suco de abacaxi, leite de coco, leite condensado
e xarope premium de frutas vermelhas.

FIT GREEN R$ 26.00

Chd verde, xarope premium de péssego, suco
de liméo e Schweppes ténica zero.
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icArRO i R$ 46.00
Gin Premium, xarope premium curacau blue, espuma
artesanal de gengibre, Schweppes ténica e laranja
desidratada.
CUMULUS R$ 48.00
Gin premium, cha de frutas vermelhas, xarope premium
de maracujd vermelho, Schweppes ténica, espuma
artesanal de gengibre, e laranja desidratada.
NIMBUS R$ 44.00
Gin Premium, suco de abacaxi com laranja,
morango, laranja desidratada e liméo siciliano.
BUBBLE FEEL R$ 42.00
Gin Premium, Schweppes ténica e bubbles de morango.
RED SENSATION R$ 46.00
Gin Premium, aperol, laranja, morango e espumante.
GIN TONICA R$ 40.00
Gin Premium, Schweppes ténica e limdo siciliano.
GIN FIZZ R$ 40.00

Gin Premium, Schweppes ténica, suco de liméo e
xarope artesanal de aglcar.
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LIMONCELLO SPRITZ R$ 48.00

Limoncello, espumante, dgua com gds e liméo siciliano.

APEROL SPRITZ R$ 44.00

Aperol, espumante, dgua com gds e laranja.

MOSCOW MULE R$ 42.00

Vodka, xarope artesanal de gengibre, suco de
liméGo e espuma artesanal de gengibre.

IRISH JULEP R$ 40.00

Whisky Irlandes, xarope artesanal de agucar,
geleia de damasco, horteld e dgua com gds.

MOJITO R$ 38.00

Rum, horteld, liméo, xarope artesanal de
aglcar e dgua com gds.

MANGO MOJITO R$ 38.00

Rum, horteld, liméo, manga, xarope artesanal
de agucar e dgua com gas.

NEGRONI R$ 42.00

Gin premium, Campari e Vermute Rosso,
elaborado com técnica especial da casa.

MANHATTAN R$ 38.00

Bourbon, Vermute Rosso e Campari aromatizado
com laranja e cereja na decoragdo.

CLERICOT Taca  R$ 42.00

Vermute Rosso, triple sec, espumante, Jarra R $ 86.00
dgua com gads e frutas. ’

SANGRIA laca  R$ 38.00

Vinho tinto suave, Vermute Rosso, frutas, S
hortelé e agua com gds. R$ 82.00

LIMONCELLO SPRITZ

O DRINK QUERIDINHO
NA EUROPA!

EQUILIBRADO
SUAVE
REFRESCANTE
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CAMPARI onic g o

Schweppes ténica, Campari e imé&o

COSMOPOLITAN R$ 38.00

Vodka, triple sec, suco de cranberry e suco de limdo.

SEX ON THE BEACH R$ 38.00

Vodka, grenadine, licor de péssego e suco de laranja.

? Suco de tomate, vodka, molho R$ 38.00
é/ inglés, pimenta, sal, suco de

lim&o e fatia de bacon.

DRY MARTINI

Gin, Vermute seco e azeitona.

EXPRESSO MARTINI
Brandy, café expresso e licor de café.

DAIQUIRI
Rum, suco de limé&o e xarope artesanal de acticar.

PINA COLADA

Suco de abacaxi, rum, leite de coco e leite condensado.

MARGARITA

Tequila, cointreau, suc

WHISK
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HANGAR 473ML

COLORADO 600ML

BADEN BADEN 600ML

ERDINGER / PAULANER 500ML
BODEBROWN &473ML Consulte rétulos disponiveis
PRAYA 600ML

PRAYA 355ML

LAGUNITAS 355ML/350ML

BLUE MOON WITBIER 355ML/350ML

EISENBAHN ESTILOS 355ML
Weizenbier/Pale Ale/Session IPA/American IPA

R$ 38.00
R$ 34.00
R$ 34.00
R$ 46.00

R$ 32.00
R$ 21.00
R$ 28.00
R$ 28.00
R$ 18.00

*CONSULTE NOSSOS GARCONS PARA MAIS ROTULOS ESPECIAIS / ARTESANAIS

x

CERVEJAS Heinekeri
HEINEKEN 600ML R$ 27.00
EISENBAHN PILSEN 600ML R$ 26.00
SOL PREMIUM 600ML [Sietare R$ 26.00
ORIGINAL 600ML / SERRAMALTE 600ML } Et 2,00
STELLA ARTOIS 600ML
e -

LONGNECK SoL
HEINEKEN 330ML

R$19.
HEINEKEN 0.0% 330ML s } 1400
EISENBAHN PILSEN 355ML R$18.00
SOL PREMIUM 330ML [siese R$ 18.00
SOL PREMIUM 0.0% 330ML [Seueiin Eamsss .
STELLA ARTOIS 330ML / ORIGINAL 300ML R$ 17.00
CERPA EXPORT 350ML R$17.00
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VODKA

VODKA PREMIUM R$ 30.00
RUM, STEINHAGER, OU CACHAGA R$ 20.00
CONHAQUE/BRANDY IMPORTADO R$ 30.00
CACHAGAS ESPECIAIS R$ 26.00
CAMPARI R$ 24.00
LICORES IMPORTADOS R$ 34.00
TEQUILA R$ 28.00
WHISKEY R$ 28.00
WHISKEY 12 ANOS R$ 32.00
BOURBON R$ 28.00
BEBIDAS (ui W 11} enren

AGUA CRYSTAL nNatural ou com Gas R$ 8.00
REFRIGERANTE Consulte opcées R$ 10.00
SPRITE LEMON FRESH i —R$ 18.00
SCHWEPPES TONICA/CITRUS R$ 10.00
SUCO NATURAL Consulte opcées R$ 20.00
ENERGETICO 473ML R$ 26.00
W

CAIPIRINHA R$ 34.00
CAIPIRINHA PREMIUM R$ 38.00
CAIPIROSKA R$ 36.00
CAIPIROSKA PREMIUM R$ 39.00
SAQUERINHA R$ 34.00



CHECK-IN

PARA OS AMANTES DO MAR

Polvo picado, combinado
com cebola, tomates,
pimentdes e salsa
aromdtica, envolvidos em
um leve e refrescante suco
de lim&o siciliano, com sal e
azeite de oliva. Acompanha
pdo italiano de fermentagéo
natural levemente tostado.,

7 unidades

~ esconde um recheio'macio e
cremoso de carne dé panela,
acompanhado 'do nosso
exclusivo molho dé pimenta.
L

R$ 68,00







Deliciosos cubos de manga fresca com I
cebola roxa, pimenta dedo-de-moca,
horteld, coentro e gergelim, temperados

com sal e suco de liméo siciliano
refrescante.

R$ 48,00

CHECK-IN Uma experiéncia completa de textura e sabor

CRUNCH CONE ACABOU DE ATERRISSAR R$ 58.00

Crocantes cones de massa filo recheados com tartar de
salméo fresco temperado com ponzu citrico, shoyu, gergelim e
cebolinha, finalizados na hora para garantir leveza, crocdncia e
frescor em cada mordida.

MIGNON AO GORGONZOLA R$ 89.00

Suculentos cubos de filé mignon ao molho gorgonzola.
Acompanha pé&o italiano de fermentagcdo natural levemente tostado.

PROVOLETA R$ 68.00

Queijo provolone derretido ao forno, com tomate cereja e orégano.
Acompanha pdo italiano de fermentagdo natural levemente tostado.

BURRATA R$ 84.00

Burrata cremosa levemente tostada servida com crocante de
presunto parma, pdo italiano de fermentagdo natural levemente
tostado, tomates confit adocicados, folhas frescas de manjericGo
e molho pesto artesanal.

DADINHO DE TAPIOCA R$ 58.00

Tapioca granulada com queijo coalho.
Acompanha geleia de pimenta.

CAMARAO CRISPY 6 unidades R$ 109.00

Suculentos camarées envoltos em uma crosta crocante
e dourada, servidos com um molho rosé artesanal.

LASAGNA FRITTA R$ 54.00

Pedagos crocantes de lasanha empanados e recheados com
queijo mugarela servidos com nosso irresistivel molho de
tomate apimentado. Vocé vai querer mais!

CASQUINHA DE SIRI DO CHEF R$ 39.00

Nossa versé@o exclusiva, com topping de camaréo crispy.

TORRESMO PURURUCA ARTESANAL R$ 59.00
Torresmo de toucinho produzido através de receita exclusiva

e originalmente mineira. Acompanha shot de cachaca com
liméo e molho chipotle.
NAO SE ESQUECA DE NOS INFORMAR SOBRE SUAS ALERGIAS E RESTRJCC-)ES ALIMENTARES.




R$ 38.00

BRUSQUETA CAPRESE

Creme leve de alho, folhas de
rucula, tomate, leve toque de pesto,
mussarela de bufala ralada.

FIGO E PARMA

Creme leve de alho,
parma fatiado e
figo fresco.

- BRUSQUETA GORGONZOLA

a 'COM CEBOLA CARAMELIZADA
- Creme leve de alho, gorgonzola
e cebola caramelizada.

Folhas frescas se misturam ao
f) delicado sabor dos figos e a
suavidade do queijo de cabra
cremoso harmonizadas com
fatias de presunto parma, tudo
com um toque irresistivel de
molho balsémico.

R$ 72,00

CAESAR HANGAR R$ 66.00

Alface americana e mini romana, suculentas fatias
de filé de frango grelhado, croutons, parmesdo e
molho tradicional.

14 BIS R$ 58.00

Mix de folhas verdes, tomate cereja, palmito de
pupunha, cebola, granola salgada e molho de
mostarda e mel.

NAO SE ESQUECA DE NOS INFORMAR SOBRE SUAS ALERGIAS E RESTRICOES ALIMENTARES.



MASSAS ESPECIAIS k3

'A FAVORITA DA CASA

“SEASAGNA

tradicionaf;

costela cozida lentame

em baixa temperatura
servida com molho cremoso
de parmeséo demi glace.

SUGESTAO DO CHEF

AL LIMONE

Massa artesanal da casa ao molho suave de liméo
siciliano, com camarées salteados e temperados
com pimenta-do-reino e sal na medida certa.




R$ 86.00

Fettuccine envolvido em molho cremoso de vinho
branco e parmesdo, com suculentas tiras de frango
grelhado e cogumelos salteados na manteiga.
Intenso, aveludado e extremamente reconfortante.

RISOTO DE ALHO PORO COM RAGU R$ 86.00
DE COSTELA

Delicioso risoto de alho poré com molho pesto
e topping de ragu de costela bovina cremosa.

Nossa homenagem a receita cldssica.
Espaguete ao molho de queijo, bacon, gema
crua e sutil picdncia da pimenta do reino.

R$ 74,00

NAO SE ESQUECA DE NOS INFORMAR SOBRE SUAS ALERGIAS E RESTRIGOES ALIMENTARES.
T L T T WTWae TRy N Th



CARNES

STEAK AU POIVRE R$ 108.00

Filé mignon ao molho de creme de leite flambado,
levemente apimentado. Acompanha risoto de cogumelos.

BIFE DE CHORIZO R$ 104.00

Grelhado e fatiado no ponto da casago  “para uma _
molho chimi-churri acompanhado de um  ©*P€" ‘;‘”C‘G perfeita
FE ~ . nao areramos o
delicioso puré de batatas com queijo e BOEG dests corie

folhas de rucula.

FILE A PARMEGIANA R$ 96.00

Filé mignon empanado ao molho de tomate e gratinado
com queijo. Acompanha arroz branco e fritas.

FILE QUATRO QUEIJOS R$ 96.00

Filé mignon empanado e gratinado ao molho quatro
queijos. Acompanha arroz branco e fritas.

MIGNON & CO. R$ 98.00

Suculento tornedor de file mignon ao molho roti da casa.
Mousseline de abdbora cabotid e aspargos envolvidos
com bacon.

Nosso delicioso filé mignon
yrelhado em corte alto, com

NAO SE ESQUECA DE NOS INFORMAR SOBRE SUAS ALERGIAS E RESTRICOES ALIMENTARES.



“
Fadrha gt E PISTACHE

suculenta e macia, servida

sobre puré de batatas com

um toque de alho assado. R$ 98.00
Acompanha farofa crocante

de pistache, couve crispy
molho Roti.

SUGESTAO DO CHEF \

Ancho grelhado fatiado
ao molho de mostarda
dijon. Acompanha fritas
e saladinha da casa.

R$ 96.00






’ASSADO .

Meio galeto preparado lentamente,
suculento e macio, finalizado com pele
dourada e crocante. Servido sobre creme
rustico de milho, acompanhado de
aspargos frescos grelhados e finalizado
com molho intenso elaborado com o
préprio caldo da cocgdo.

R$ 86,00

5’0” va¥




NAO SE ESQUECA DE NOS INFORMAR SOBRE
SUAS ALERGIAS E RESTR.I'(;GES ALIMENTARES.

Carré de leitGo prime
assado lentamente,
suculento e macio, servido
com puré de ervilha com
horteld, molho de laranja
com mel e finalizado com
améndoas laminadas
tostadas, trazendo
equilibrio entre frescor,
docgura e intensidade.
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Assim como as grandes jornadas comeg@m em terra firme, o Eisbein do Hangarne :
de uma tradigcdo que atgave‘.;sou séculos e continentes até pousar aqui. .'nspircdd_"z"“ | ‘E\ LAY
raizes germanicas, esse cldssico da culindria europeia foi reinventado para 0s.’3 \\‘\\.\‘::‘
passageiros que buscam mais do que uma refeicdo, mas uma verdadeira experiéné:é“fh\fsj_
bordo. Preparado a partir do joelho de porco, lentamente defumado e finalizado p;ard' o
alcangar o equilibrio perfeito entre crocGncia e maciez, o Eisbein carrega a esséncia das
antigas tavernas, agora reinterpretadas sob o olhar da aviagdo. Um prato robusto,
pensado para ser compartilhado, assim como as melhores viagens: com boa

companhia, histérias marcantes e momentos que ficam na memdria.
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Joelho de porco defumado crocante por fora,
suculento e macio por dentro. Acompanha batata
rustica; couve crispy, alho confitado e molho chipotle.

(Serve até 2 pessoas)

R$ 169.00 .
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RISOtO de frutos do mar preparado com . A,
uma selegdo fresca e sycu{elqta de Iq!@
véngole, camcrrﬁo rosa e mexilhGio. - o= "T““
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TILAPIQ_ CRISPY COM RISOTO R$ 84.00
DE LIMAO SICILIANO

Filé de tilapia empanada com farinha crocante
acompanhada de risoto de liméo siciliano.

SALMAO AO MOLHO DE MARACUJA R$ 108.00

Salméo grelhado coberto com molho de maracujé acompanhado
de legumes no vapor (cenoura, couve-flor, brécolis).

ROBALO H13 R$ 112.00

Filé de robalo grelhado acompanhado de mousseline
de mandioquinha e aspargos.

pé'fN@Oﬁ‘MAR SOBRE SUAS ALERGIAS E Rssrmt;éﬁs MIMENTARES
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NAO SE ESQUECA DE NOS INFORMAR SOBRE
SUAS ALERGIAS E RESTR[Q&ES ALIMENTARES.
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PRATOS KIDS &  wosso  //
JETT R$ 52.00
Nuggets, arroz branco e fritas.
DIZZY R$ 52.00
Espaguete ao molho sugo.
JEROME R$ 56.00

Tiras de filé mignon, arroz branco e fritas.

Casquinha de
gelato de creme,
ganache de
ehocolate e




SOBREMESAS

R$ 44,00

sl
L
Gelato mergulhado no
brownie de chocolate,

cobertura, pacoca e
castanha de caju.

R$
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Churros de roda
coberto com doce
de leite cremoso. R $ 48 ’ 00
Acompanha gelato =

de creme e castanha Zre j
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Cocada cremosa ao forno
com gelato de creme.

TORRA MEDIA

TORRA MEDIA
) TORRA ALTA
TORRA ALTA




ALIMENTACAO NATURAL

Produtos 100% naturais

Ol CAO! CARNE R$ 36.00

Arroz integral cozido, Musculo bovino cozido,
Mandioquinha cozida, Coragédo bovino cozido,
Abdbora kabocha cozida, Repolho roxo cozido,
Vagem cozida, Figado bovino cozido, Food Dog
Basic, Oleo de Girassol, Oleo de Linhaga, Tomilho
seco, Sal Refinado lodado.

COXINHA DE FRANGO R$ 32.00

Farinha de arroz, Peito de frango, Salsinha,
Cenoura cozida, Batata Doce cozida, Azeite.

PICOLE MORANGO R$ 22.00

logurte natural, Agua de Coco e Morango.

PRODUZIDO POR:
Ol PET! COMIDA
DE VERDADE
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